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Lactoscan Directe analyse van 11 verschillende kenmerken van melkproducten (Uniek) 

De Lactoscan is een instrument dat op basis van ultrasoontechniek de samenstelling van melk en melkproducten kan 

analyseren. Het uiterst flexibele apparaat kan niet alleen overweg met koemelk, maar ook met die van geit, schaap, 

buffel of zelfs kameel. Desgewenst mag de melk thermisch behandeld zijn geweest. Naast melk behoren ook 

melkproducten tot de mogelijkheden waaronder wei, afgeroomde melk, room, ongeklopte slagroom, ijs, boter of yoghurt. 

De enige voorwaarde is dat het te meten product dunvloeibaar moet zijn. Calibratie is niet nodig en er kan tussen 5 en 

40 °C  gemeten worden. De meting zelf neemt minder dan 1 minuut in beslag. 

 

De Lactoscan meet:  

·  Vetgehalte (0,01 – 45%, �  0,06%) 

·  Eiwitgehalte (2 – 15%, �  0,15%) 

·  SNF (solids non-fat / 3 – 40%, �  0,15%) 

·  Dichtheid (1000 – 1160 kg/m3, �  0,3 kg/m3) 

·  Lactose (0,01% - 20%, �  0,20%) 

·  Toegevoegd water (0 – 70%, �  0,3%) 

·  Zouten (0,4 – 4%, �  0,05%) 

·  Vriespunt (-0,400 – -0,700 °C, �  0,005°C) 

·  Temperatuur (5 – 40 °C, �  1 °C) 

·  pH (0 – 14) 

·  Geleidbaarheid (2 – 14 mS/cm, �  0,05 mS/cm) 

 

Prijs ca �  3.650 

 

Vochtmeting Meetinstrumenten voor aanhangend vocht – Novasina 

Aanhangend vocht is een belangrijke bron voor ontwikkeling en groei van micro-organismen. Vooral bij 

voedingsmiddelen is het van belang om dit nivo zo laag mogelijk te hebben. Novasina bouwt zeer accurate en 

gebruiksvriendelijke apparatuur om aanhangend vocht via een `controlled chamber temperature` meetkamer te meten. 

Novasina LabMaster is een professioneel desktop apparaat met zeer hoge nauwkeurigheid.  

·  Meetgebied: 0.03 - 1.00 Aw 

·  Hoge reproduceerbaarheid van de monstermeting 

·  Gebruikers ID en wachtwoordbeveiliging 

·  SAL-T Aw standaarden 

·  Ultraprecisie en efficiënte monstertemperatuur stabilisatie 

·  Tempereerkamer voor snelle metingen 

·  Simpele testprocedure en bijstelfuncties van Novasina 

·  Analysesoftware voor de C(Windows) inklusief 

·  Beschermingsfiltersysteem om de meeteenheid te beschermen tegen contaminatie en afwijking van de 

meetwaarde (chemisch/mechanisch) 
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Novasina Lab-Swift 

Dit handzame apparaat is ideaal voor het meten van de wateractiviteit in voedingsmiddelen, cosmetica, farmaceutische 

en chemische producten. Deze handige en compacte Aw-meter kan gemakkelijk worden meegenomen om ter plekke 

metingen te verrichten. De LabSwift combineert moderne technologie met snelle metingen en hoge nauwkeurigheid. De 

Aw-waarde wordt zeer nauwkeurig vastgesteld dankzij de elektrolytische sensor in de LabSwift. 

 

Prijs ca �  2.400 

 

Textuur  Brookfield CT3 texture analyzer 

Textuuranalyse is een methode die het `gevoel` van een product omzet in meetbare gegevens. Waar verschillende 

personen een product verschillend zouden karakteriseren zorgt een toegepast instrument er voor dat het gedrag in een 

of meerdere getallen kan worden vastgesteld. Textuur bij voedingsmiddelen heeft doorgaans betrekking op zaken zoals 

vloei, indrukbaarheid of breekbaarheid. Door gebruik te maken van de juiste meetlichamen en besturingssoftware 

kunnen diverse typische producteigenschappen worden ontrafeld. 

De Brookfield CT3 texture analyzer is betrekkelijk kort geleden volledig gemoderniseerd. In tegenstelling tot de meeste 

andere analyzers in deze prijsklasse is de CT3 voorzien van zeer moderne elektronica voor bediening en registratie van 

verticale krachten. 

 

Voorbeelden van metingen met de CT3 zijn:  

Enkele toepassingen van de CT3 

·  Hardheid van ontbijtgranen 

·  Versheid / stevigheid van brood 

·  Stevigheid/veerkrachtigheid van winegums 

·  Elasticiteit van gelsystemen 

·  Stevigheidsmeting aan jam 

·  Versheidstesten aan fruit 

·  Belevingstest van kaassoorten 

·  ‘Bloomtest’ voor gelatines 

·  Evaluatie van boter / margarines 

·  Hardheid van tabletten 

·  Kwaliteitscontrole op vetten / wassen 

·  Buig - en treksterktemeting 

·  Brosheidskenmerken 

·  Prik - en snijtesten 

·  Testen aan kleefmiddelen 
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pH  Glasvrije pH meters van Sentron 

Sentron glasvrije pH meettechniek betekent: Directe meting in vrijwel ieder monstertype. Eenvoudige bediening, droge 

opslag en nagenoeg onderhoudsvrij. Snel stabiele meetresultaten binnen enkele seconden. Robuust glasvrij, 

onbreekbaar. Veilig te gebruiken waar glas gevaar oplevert, zoals in voedingsmiddelen, dranken, etc. Betrouwbaar, 

nauwkeurig, reproduceerbaar. Continue bewaking van de stabiliteit van de meting. Effectief: één druppel is al voldoende 

(tot 5 microliter).  

De pH meters zijn verkrijgbaar in 4 modellen. Twee draagbare modellen: de Argus en de uitgebreidere versie de Argus 

X. Er zijn ook 2 tafelmodellen verkrijgbaar: de Titan en het meest uitgebreide systeem de Titan X. 

 

 

Technische specificaties: 

- pH bereik: 0-14 

- Temperatuurbereik: -5 - 105 °C 

- Automatische temperatuur compensatie (ATC) 

- pH afleeseenheid: 0.01 pH / 0.5 °C 

- Kalibratie: 1,2,3 of 5-punts kalibratie met autobufferherkening 

- Geheugencapaciteit: 300 metingen met datum, tijd, pH en temperatuur 

- Display : backlighted, LCD grafisch 

 

 

Kleur  Kleur- en troebelheidsmeters van Lovibond 

 

Automatische kleurmeter 

Lovibond ontwikkelde de PFX serie voor kleurmeting in frisdranken, bieren en andere alcoholische dranken. Het is een 

reeks volledig automatische kleurmeters, met alle mogelijke kleurschalen. De EBC kleurschaal voor de kleur van bier of 

karamels, de FAC kleurschaal voor dierlijke vetten, de RYBN schaal voor oliën en vetten en nog veel meer schalen. Met 

de bijgeleverde software is de PFX-serie kleurmeters eenvoudig integreerbaar in uw kwaliteitssysteem. Alle gegevens 

zijn snel zichtbaar en eventuele afwijkingen kunnen direct gecorrigeerd worden hetgeen tijd en dus kosten spaart. 

 

Troebelheidsmeters 

De term “turbidity”  wordt gebruikt om de troebelheid of melkachtigheid te beschrijven van vloeistoffen zoals water 

(drinkwater, mineraalwater, bad- of afvalwater), dranken (bier, wijn of soft drinks) of vensterglas (translucent glas). 

 

In fysische termen, turbidity is het gevolg van lichtadsorptie of –verstrooiing door gesuspendeerde deeltjes zoals modder, 

kalk, gist of micro-organismes. Voorheen werd een bronzen schijf in de vloeistof gedompeld om troebelheid te meten. 

Tegenwoordig wordt een opto-electronische methode gebruikt. 

Lovibond heeft een 4-tal verschillende troebelheidsmeters in het programma voor vrijwel alle denkbare omstandigheden 

en nauwkeurigheden. 
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Microbiologie Interscience kolonietellers en zakmixers 

Interscience heeft een complete range producten om het verwerken van uw micro-biologische monsters te 

vereenvoudigen. 

 

Spiral System 

De Spiral plater vindt zijn toepassing in de voedingsmiddelen, kinetiek van bacteriedodende middelen, CMI, cosmetica 

(challenge test), farmaceutische preparaten, enz. Deze methode maakt het mogelijk de kolonies te tellen en te isoleren 

waarbij (alle) tussenliggende verdunningen worden opgeheven. Zo vindt een enorme kostenbesparing plaats op arbeid 

en media. 

 

Scan 500 

Deze bezit unieke gebruiksvriendelijke software, telt kolonies in petrischalen in minder dan een halve seconde. De 

software is volledig aanpasbaar en voldoet aan alle vereisten. Met de Scan 500 kan een brede range platen gelezen 

worden. Zelfs platen met verschillend gekleurde media, variaties in agar dikte, luchtbellen, en kolonies met verschillende 

grootte.  

 

BagMixer 

Om bacteriën te extraheren uit een monster van vaste stof plaatst u uw Bagfilter met inhoud in het apparaat en sluit de 

deur, waarna het blenden automatisch wordt gestart. 

 

Broedstoven Memmert ICP en IPP klimaatkasten 

Topkwaliteit ICP koelbroedstoven van Memmert zijn er in 5 modellen van 53 tot 749 liter en een temperatuurbereik van 

0°C tot 60°C, microprocessor gestuurd. Standaard geleverd inclusief 2 inschuifbladen. De serie ICP komt onder andere 

met digitale temperatuurinstelling, uitlezing en temperatuurbewaking. Dataregistratie met Celsius software. Dataopslag  

is mogelijk via Memory Card. Koeling door middel van een compressor.  ‘User-ID-Card’  autorisatie om manipulaties door 

niet-bevoegden te voorkomen. Geleverd inclusief kalibratiecertificaat (bij 37°C) en software. 

De IPP serie heeft i.p.v. een compressor 2 Peltier-elementen waardoor snelle en nauwkeurige temperatuurbeheersing 

mogelijk is. De serie omvat 4 verschillende volumes variërend van 32 tot 108 liter. 
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Water  Purite waterpurificatiesystemen voor het laboratorium 

Purite is gespecialiseerd in ontwerp, ontwikkeling en productie van 

geavanceerde, hoogwaardige waterzuiveringsystemen voor laboratoria. 

Elk systeem, of het nu groot of klein is, is ontworpen om te voldoen aan 

de eisen van uw specifieke toepassing, waarbij verschillende niveaus 

van waterkwaliteit, consistentie en betrouwbaarheid worden 

aangeboden met een brede keuze aan kenmerken en werkingscriteria.  

 

Purite levert systemen in 40, 80, 160 en 320 liter capaciteit  

 

 

 

Houdbaarheid Velp Oxitest innovatieve oxidatie reactor (Betrouwbaar) 

Met deze innovatieve oxidatie reactor kunt u snel en efficiënt de oxidatie stabiliteit van o.a. voedingsmiddelen bepalen.  

Het monster wordt hiervoor in een zuurstofrijke omgeving gebracht op hoge temperatuur en druk, waardoor het oxidatie 

proces sterk wordt versneld. Dit instrument heeft twee oxidatie kamers, welke afzonderlijk gecontroleerd worden door de 

gebruiksvriendelijke software. Uit de gegenereerde grafiek kan vervolgens eenvoudig de Induction Period (IP) worden 

bepaald. Het instrument levert tevens een enorme tijdwinst omdat u het totale product kunt analyseren zonder verdere 

voorbereidingen als extracties e.d. 

 

Videometer Schimmel- en bacteriecultuurmeting met NIR (Nieuw) 

VideometerLab maakt schimmels zichtbaar in slechts 10 seconden!  

De Europese regelgeving stelt voor bepaalde verontreinigingen zoals mycotoxines afkomstig van schimmels 

maxiumgehalten vast. Het doel van deze wetgeving is tot een betere bescherming van de volksgezondheid te komen. De 

toxine producerende fusarium-schimmels worden in het algemeen aangetroffen op graangewassen,  de toegestane 

dagelijkse inname voor deze toxinen bedraagt ongeveer 1µg/kg lichaamsgewicht. 

 

Klassieke methodes om schimmels te detecteren zijn arbeidsintensief, tijdrovend en duur. De Videometerlab maakt 

gebruik van multispectrale beeldvorming in het zichtbare en NIR spectrum (360-1050 nm). Dit in combinatie met de 

fusarium-schimmel kalibratie maakt het mogelijk om schimmels op graangewassen in 10 seconden te detecteren.  

Uiteraard kan de Videometerlab ook voor andere schimmels gekalibreerd worden. Het is al snel duidelijk dat dit toestel 

uitermate geschikt is voor kwaliteitscontrole van granen, koffiebonen, kazen. Het toestel kan ook gebruikt worden om het 

microbiologisch onderzoek te vergemakkelijken, zo kunnen er kolonies geteld worden in een petrischaal en op petrifilm. 

 

Prijs vanaf ca �  30.000 

 

Type Grade Bacteria Endotoxinen 

Descale III > 99% rej. n/a 

Analyst II > 99% rej. n/a 

HP I 1 cfu / ml n/a 

Fusion I+ / II 1 cfu / ml 

> 99% rej. 

n/a 

Bio 1+ 1 cfu / ml 0,25 EU / ml 
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Flavourspec Detectie van vluchtige bestanddelen VOC’s (Nieuw) 

Het is van groot belang om de consistente kwaliteit van een voedingsproduct te kunnen garanderen. De smaken van 

voedsel en drank komen tot stand door moleculaire interacties tussen de chemische verbindingen van de ingrediënten, 

maar ook door de receptoren in de menselijke neus en tong. Dus de analyse van de vluchtige aroma’s van voedsel 

speelt een belangrijke rol voor een snelle en kosteneffectieve kwaliteitscontrole van het voedsel. (voorbeelden zijn cola, 

kaas en koffie…). 

Flavourspec ontwikkelde een techniek op basis van gaschromatografie gekoppeld met een ionen mobiliteit spectrometer 

voor de selectieve en sensitieve detectie van vluchtige bestanddelen VOC’s. De klassieke IMS-technologie heeft één 

groot nadeel, er vinden ion-ion interacties plaats in complexe mengsels die selectieve analyse onmogelijk maken. Door 

de pre-scheiding van deze componenten met een GC-kolom voorkomt men deze interacties en kan men een zeer 

selectieve en sensitieve detectie verzekeren (low ppb of µg/L). 

De techniek maakt het mogelijk om vluchtige organische componenten (VOC’s) te detecteren in vaste en vloeibare 

stalen. De Flavourspec maakt gebruik van een autosampler wat de gebruiksvriendelijkheid aanzienlijk verhoogd. Gezien 

het apparaat de polariteit van de driftvoltage kan switchen van positief naar negatief kunnen er zowel ketonen, 

aldehyden, alcoholen (negatieve ionen) als amines, fosfor verbindingen en halogenen (positieve ionen) gedetecteerd. 

 

Mogelijke toepassingen: (sensitieve analyse voor de voeding en drank industrie) 

- Controle van de bewaarcondities van vis, vlees en eierproducten 

- Controle van de versheid van inkomende voedingsgrondstoffen 

- Als kwaliteitscontrole tool in de voedingsindustrie 

- Geur detectie op een objectieve manier en geur stabiliteit  

- Detectie van diacetyl in bier en melk gedurende fermentatie 

 

Prijs vanaf ca �  48.000 inclusief autosampler 
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Schuimanalyse Foamscan, geautomatiseerde analyse aan schuim 

Teclis is een maatgevende producent van unieke en topklasse instrumenten op het gebied van fysische chemie van 

oppervlakken en grensvlakken sinds 1991. Teclis ontwikkelt, produceert en vermarkt instrumenten en voorziet klanten 

van analysemethoden voor disperse systemen zoals schuimen, emulsies en poeders. De sleutel tot deze technologie is 

de geavanceerde beeldanalyse die in alle systemen wordt toegepast. Een complete serie van meetinstrumenten wordt 

aangeboden om de eigenschappen van grensvlakken op vloeistof / vloeistof, vast/vloeistof en gas/vloeistof te kunnen 

bestuderen en begrijpen. Teclis maakt gebruik van innovatieve en baanbrekende ontwikkelingen om krachtige 

instrumenten en software te ontwikkelen die zowel een groot gebruiksgemak hebben evenals buitengewoon veel waar 

voor hun geld geven. 

 

Toepassingen 

Gelatine-onderzoek 

Onderzoek aan wasmiddel, shampoo, vaatwasmiddel 

en autowasmiddelen 

Suiker raffinage 

Champagne, bier, limonades 

Koffie, cappuccino  

IJs, slagroom, desserts 

Verwerken van biochemicalien 

Behandeling van afvalwater 

Brandstoffenonderzoek 

Polymerisatie op basis van emulsie of  suspensie 

Anti-schuim optimalisatie in `black-liquor` concentraties 

Papier met schuim inktvrij maken  

Surfactantonderzoek 

Ingesloten luchtbellen in cement

  

Prijs vanaf ca �  12.000 voor de basisversie 

 

 

 


